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DRYCKER

LATTDRYCK

COCA COILA - original

COCA COLA — zero
MINERALVATTEN — naturell
MINERALVATTEN — citron/lime
SANSU — yuzu & ume

SEICHA — matcha & lime
JAPANSK RAMUNE - original
JAPANSK RAMUNE — bigbcr
ABRO — alkoholfii 8] 0, 2% vol 33l
LATTOL — 2,2% vol 33c

RHOA — ekologisk granafdppeljuice

STARKOL

FAT21 — husets fatél, 5% vol 40 ¢l glas

BRYGGMASTAREN GULD — siarksl, 5,7% vol 33 cl

STELLA ARTOIS - starksl, 5% vol, 33 cl

ASAHI SUPERDRY - starksl, 5,2% vol, 33 ¢l

NILS OSKAR KOMOREBI RISLAGER — starkél, 4,8% vol, 33 cl

VIN , CIDER & WHISKEY

HUSETS CAVA MONTCADI — mousserande 11,5% vol
BOTANICUM IBERICUM ORGANIC- viit vin 12,5% vol
LAMBERTI PINOT GRIGIO — vitt vin 12% vol

KUNG FU GIRL- vitt vin 12 5% vol

BOTANICUM IBERICUM ORGANIC- rosévin 12,5% vol
BOTANICUM IBERICUM ORGANIC- 6t vin, 13% vol
LAMBERTI RIPASSO — rétt vin, 13,5% vol

JACK DANIEL’S — whiskey, 40% vol, per cl

alkoholdrycker &ldersgréns 18 ér
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FORRATTER
Boria din maltid med lite smatt & goft

Misosoppa - en skél japansk misosoppa 20
Sojabdnor - en sksl liisaliade kokia edamame 45
Sidgrassallad - en ske/ inlagd wakamesaliad 49
Kimchi - en skal hemgjord kryddig syrad salladska! 49
Salladsmix - en skal siggrassallad & kryddig bléckfisksallad 69
Blaickfisksallad - en sk kryddig biickfisksallad 75
Temaki - sisgréisstrut med seafoodpinnar, avokado, gurka, 75

ris, ingefara, krispsallad & chilimajonnds. Valj lax, tonfisk eller scampi

SipoLyx
Komplettera garna din huvudmeny med ndgon av véra lyxiga sidordtter

Atlantis - 5 biiar halsirad fox | hemgjord sds 119
Sea Star - 6 bitar flamberad lax nigiri & en gnutta farskost 139
Yakimaki - 5 sushibéiar omsluten av gurka. lastad med 159
Yakiniku (notkett) & ris

2 bitar/5 bitar
Gunkanmaki - sushibsiar omsluten av gurka. lastad med 69/149

hemgjord fiskréra, ris samt toppad med fiskrom



SusHi - KLassisk
Handgjorda blandade klassiska sushibitar av lax, hemkokt scampi,
finskuren avokado och vélfyllda rullar

Sushimoki - 10 bitar, 2 lax, 1 scampi, 2 avokado & 5 rullar 155
quomaki - 10 bitar, 5 lax & 5 rullar 155
Avomaki - 10 bitar, 5 avokado & 5 rullar 149
LOXOVOdeO — 10 bitar, 5 lax & 5 avokado 159
SCCImpiCIVOkGdO — 10 bitar, 5 scampi & 5 avokado 159
Lax -3 bitar, 8 lax 149
Laxscompi - 8 bitar, 4 lax & 4 scampi 155
Scompi - 8 bifar, 8 scampi 159
Extra n|g|r| — lax, tonfisk, scampi, tako, kolja, filapia, hamachi 25
Extra vegonigiri — avokado, réttika, tofu, sparris 20
Extra norimaki - klassiska ruflar 18
MEGAVARIATION

Finsmakarens favorit! Sushi med stor variation av fisk- och skaldjur

Fuiimix - 8 bifar, 2 lax, 2 tonfisk, 1 scampi, 1 filapia, 1 kolia, 1 tako 159

Osakamix — 10 bitar, 2 fonfisk, 2 lax, 2 kolja, 1 scampi, 1 fako 189

I hamachi, 1 filapia

Tokyomix — 12 bitar, 2 hamachi, 2 lax, 2 kolja, 2 tonfisk, 2 scampi, 219
| tako, 1 tilapia



SASHIMIVARIATION

For de krésnal Sashimi serveras med avokado, bléckfisksallad, fiskrom,
sjograssallad, citron, krispsallad och diverse tillbehor

quhimimix — 14 bitar, Kékets blandade Sashimi 215

Soshiminigiri — 14 bitar, 5 laxsushi & resten kékets blandade Sashimi 225

qusqshimi — 14 bifar, kokets laxsashimi 229

SuUSHILYX

Vara mest omtyckia rullar med diverse hemgjorda séser, toppade
med hemgjord chilimajonnas och rostad 16k
6 bitar/ 11 bitar

Hokkaido In Flames - Flomberade loxruliar med sparris, 125 /199
avokado & férskost

Honshu SpIC)’ Tuna - Flamberade laxrullar med kryddig fonfisk, 129 /219
sparris & avokado.

MGI’]gGl)’X — 6 Hokkaido in flames, 1 laxtemaki, 1 Gunkanmaki & 299
4 valfria sushi nigiri

SUSHIRULLAR
Klassiska rullar med olika fyllning

6 bitar/ 11 bitar

BlGCk GOld — Rullar med avokado, gurka, seafoodpinnar, lax 109 / 169
& chilimajonnds

California Rolls - ruliar med avokado, gurka, seafoodpinnar, scampi 115 / 179
& japansk majonnds

Nori Rolls - ruflar med gurka, seafoodpinnar, lax & chilimajonnds 99 /159



GOURMETRULLAR
Rullar med Yakinikukétt, kyckling eller scampi

Yaki SplC)’ Rolls - Rullar med Yokiniku [nctkott] & stark hemgjord sés = 199

ChICk)’ SplC)’ Rolls - rullor med grillad kycklingbréstfilé & 189

koriander. Serveras med stark hemgjord mangocurrysds

Scompi RO”S — Rullar med scampi, avokado, gurka & japansk 189
majonnds. Toppad med rom

TemPURA = FRITERAT
Harligt krispig friterad lax eller scampi

Lax Tem pura RO”S — Friferade laxrullar med avokado, sparris, 189
gurka, rom & rostad 16k samt hemgjord chilimajonnas

Scompi Tempu ra Rolls - Friterade scampirullar med avokado, 189
sparris, gurka, rom & rostad 6k samt hemgjord chilimajonnds

Tuna Tempu ra RO”S — Friterade tonfiskrullar med avokado 199,
sparris, gurka, rom & rostad 6k samt hemgjord chilimajonnds

Pokeé BowLs

Hawaiiansk ratt med lax och/eller tonfisk i hemgjord marinad. Serveras
med hemgjord chilimajonnds och gron chilisés

Lax Bowl - iox i egen marinad pd en bas av specialris med avokado, 159
cashewndtter, sojabénor, cockiailfomater, gurka, mango & cifron.

Tonfisk Bowl - 7onfisk i egen marinad pd en bas av specialris med 165
avokado, cashewndtter, sojabénor, cockiaillomater, gurka, mango & citron.

Mix Bowl - 1ox & fonfisk i egen marinad pd en bas av specialris 165
med avokado, cashewndtter, sojabénor, cocktailtomater, gurka, mango & cifron.

Extra - Inlagd ingefara /' kimchi / sjégréssallad 10



BowLs - NoTkoTT, KYckLing, Lax & Scampi
P& en bas av specialris med strimlad gurka, cashewndtter, sojabonor,
cocktailtomater, hemgjord picklad rodlok & ingefara. Serveras med
hemgjord chilimajonnas och grén chilisés

Ya kl BOWl — Bowl med Yakinikukétt & strimlade mordtter 165
CI‘\ICk)/ Bowl - Bowl med kycklingbitar av bréstfilé 165
Scampi Tempuro Bowl — Mangas specialbow! med friterad scampi 165
Lax Tempura BOWl — Bowl! med friterade laxbitar & citron 165

PoissoN CRu

Tahitisk ratt med lax och/eller tonfisk marinerad i kokosmjolk och lime.
Serveras med hemgjord chilimajonnds och grén chilisés

Lax Poisson Cru - iax i egen marinad av kokosmjclk, lime, 145
ingefdra, lekiarningar, morot & salladslok. Serveras med gurka, mango,
cocktaillomater, rostad 6k, krutonger & hemgjord picklad rédlck

Tonfisk Poisson Cru - ronfisk | egen marinad av kokosmjolk, lime, 149
ingefdra, lekiarningar, morot & salladslok. Serveras med gurka, mango,
cocktailtomater, rostad 6k, krutonger & hemgjord picklad rédlck

Mix Poisson Cru - Tonfisk & lox i egen marinad av kokosmjolk, lime 149
ingefdra, lekigringar, morot & salladslok. Serveras med gurka, mango,
cocktailtomater, rostad Ik, krutonger & hemgjord picklad rodlok

KimcHi BowL
Vegetarisk bowl med var egen hemgjorda kimchi. Serveras med hemgjord
chilimajonnés och grén chilisés

Kimchi Bowl - Hemgijord kryddig kimchi pé en bas av specialris med 135
sojabénor, avokado, cockiaillomater, gurka & mango.

Extra - inlagd ingeféra /' cashewnétier / sidgréissallad 10



VARMRATTER — Y AKINIKU
Var populara Yakiniku (notkétt) med ris, nudlar eller i kombination med
laxsushi. Serveras med hemgjord grén chilisés

Yakiniku - 7unt skivat stekt néskat med strimlade morditer, purjolék 139
& hemgjord Yakinikusds. Serveras med ris & sallad.

Yakisoba - Skivat stekt netksit med stimlade morétier & purjolék i nudlar 145
med Yakisobasés. Serveras med sallad

Bento Yokiniku — Yakiniku med 3 laxsushi. Serveras med ris & sallad 179

VARMRATTER - KyckLING
Kyckling med ris, nudlar eller i kombination med laxsushi. Serveras med
hemgjord gron chilisés

Yakitori - Grillade kycklingspett med Yakinikusss. Serveras med ris & sallad 139

Torisoba - Bitar av kycklingbréstfilé i nudlar med hemgjord mango-currysds 145
Toppad med rostad I6k. Serveras med sallad

Bento Yakitori - Grillade kycklingspett i Yakinikusds & 3 laxsushi 179
Serveras med ris & sallad

Tori Teriya ki - Skivad kycklingbréstfilé i Yakinikusds. Toppad med rostad Ik 139
Serveras med ris & sallad

ChiCk}’SObG — Grillade kycklingbitar med nudlar, moréiter, purjolék 145

& chilimajonnds. Toppad med rostad 16k. Serveras med sallad

Bento Tori Teriyaki — Skivad kycklingbréstfilé i Yakinikusds 179
Toppad med rostad 16k. 3 laxsushi. Serveras med sallad



VARMRATTER = LAx & Scampi
Laxfavoriter med ris och nudlar. Serveras med citron, hemgjord
chilimajonnés och grén chilisés

Lax Tem pura bil’CII' — Friterade laxbitar med Yakinikusds & rostad l6k 155
Serveras med ris & sallad

Scompi Tempu ra bitar - Friterade scampi med Yakinikusds & rostad 6k 165.
Serveras med ris & sallad

Laxisoba - Stimlad ugnsbakad lax i aggnudlar med morétter & purjolck 155.
Toppad med chilimajonnds & rostad I6k. Serveras med sallad

Bento Laxisoba - (axisoba med 3 avokadosushi Toppad med 179.
chilimajonncis & rostad Ick. Serveras med sallad

Scampisoba — Scampi med strimlade morétter & purjolck i hemgjord 165
mango-currysés med nudlar. Toppat med rostad 16k. Serveras med sallad

Bento Scampisobo — Scampisoba med 3 bitar sushi 189
(2 lox & T avokado sushi) Toppad med rostad Ick. Serveras med sallad

VARMRATTER — DumpLINGS
Angkokia pastaknyten fyllda med kyckling eller veganska

Veggie Dump|ings - 8 vegodumplings i hemgjord Gyozasds 135

Serveras med ris & sallad

ChICky Dump|ings — 8 kycklingdumplings i hemgjord Gyozasds 139

Serveras med ris & sallad

Mix Dump|ings — 4 kyckling- & 4 vegodumplings i hemgjord Gyozaséds 139
Serveras med ris & sallad



SusHI = VEGETARISK

Vara mest omtyckia vegetariska ratter (Sag till om du ar vegan

AVOI(CICIO — 10 bitar avokado
TOFU — 10 bitar tofu
AVOI(CICIOTO{'U — 10 bitar, 5 avokado & 5 tofu

Vegomix — 10 bitar, 6 avokadorullar med sparris, tofu, paprika, krispsallad
2 avokado, 1 réttika & 1 tofu

SOVCIl)’X — 11 bitar avokadorullar med sparris, tofu, paprika, farskost
& krispsallad

Vego Temaki - Sjégrasstrut med sparris, avokado, gurka, krispsallad
ris & vegosds

Vego|yx— 6 Sovalyx, 1 vegotemaki & 5 valfria vegosushi

KAFFE, TE & DESSERT

KAFFE — ekologiskt

KAFFE LATTE — ekologisk
CAPUCCHINO - ekologisk

ESPRESSO — ekologisk

JAPANSKT GRONT TE — genmaicha
MOCHI GLASS — japansk, mangosmak
MOCHI GLASS — japansk, chokladsmak
MOCHI GLASS — japansk, jordgubbsmak
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